= Les foies gras sonf 1ruffes avec de la truffe tuber melunosporum Sl

Foie gras entier au naiurel ............................................ 2 N0g-} He e ol a e
Foie gras enfier QU NEHUTel ... 401 A0 g e ol e s
Foie gras enfier QU NMUTE ... oo 6 300'g | 85e e b il
Foie gras entier au NOIUeL.......co.coviissne i § sl AS0g. L E N s sl
Foie gras enfier mi-cuit en ferrine de porcelume ............. R B[ T e VR B R S G E
(sur commande - conservation 3 semaines) . 1 810 | 550g | 64€ | oo |oian|
Foie gras entier ruffé* 5% (sur demande, eV BT R SISl St e o B
~ Foie gras entier truffé* 5% (quantite tres limitée)......| 6 - | 300g | 51€ | o [t |
i Confn 1 cuisse - 1 aile - lmugret..........;...,.;.;....;....._..j~ 3yl B e s e T
o iSRS e st SR A0 AR P S s
STmagrels L e [ R 00 oI s s e
- 5 IANCHONS oot it et B DL BT T A E s ks e
' ':,Rllleﬁes PUECONOId:. ..o st Seaa i i 1809 | Y B e e
| magret sec "Jambon de canard” ...t s st g gk i sl
| Terrine pur canard au foie g gras (45 % de foie grus) ....... R I TR T T B o S S Bl
Pité pur canard aux e L A0 den] s i
- Pité pur canard aux o||ves...:....L.....;;...;.f}.; ........... Lo SAELTR0 L S 6 L
Piite pur canard qu pmvre vert (33 % foie grus)..........,. S e (I e S e e o
- Pété pur canard au poivre vert (33 % foie gras)............ e B RS B ol R D
Cou de canard fardi, gulumme (40.% de foie gras).c...| 5 173000 J2€ | il bt
Medaillon truffé 1,5% pur canard au foie gras (50%) S Ao 850 0% ke b e s
Terrine de chevreu:l auk-noisetes: e st i bab R g ng e b e A
Terrine de sanglier au foie groS......c.errrin | 6 1A3s0g el ade sk e b
Terrine de ligvre aux plstuches 1orref|ees.........;Q..'L;,._.',...;' ek L e Tt S i NGRS il i
GrOHONS PUECOROTD ..t bt | 2o B8O G 55 R e
Gesiers de canard confns..._...;...._‘..'..,...k....z;....':.’.'.'..;.«.".b;........: BU R T el ST e e
Grmsse de canard.............. FEREET e SR B L L A L RSN Ve e i

- qualité exira, cavée par un producteur, en lot-ef- aronne. .- Sous total
= Les canards sont levés sur 'exploitation et gavés par nos soins au mais en grain.

- = La cuisine des canards, les autres plats cuisinés, les condlments uccompugnemems confnures et mlel
o soni excluswement de’ notre fabrication. : A












