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ice 2:

= Lo cuisine des canards, les aufres plas cuisings, les condlments uccompugnemems confnures et mlel

o soni excluswement de notre fabricafion.

CCII'ICII‘d gl"CIS P - " Pﬁrts \;Po{i’dsﬁ' P RIXVU‘N,”' Qie
Cuisine tradlhonnelle e ek e
Foie gras entier au naturel ...... 2 110g ]4 € Shins Fasmass
Foie grusenherau naturel ............................................ 4 | 180q   ,23€ SH f el
Foie gras entier. au nturel.s ol e 6 300 3| 35 okt
Foie gras entier QU NOIUTEL..........ccoceuiioicssnieiienn 8 1509 e s s
Foie gras entier mi-cuit en ferrine de porcelume ............ 87 300 g L odl € i b
(sur semmqn.dﬁ....sea§§mqt'ga.§.§emezne§.). ............... 810 550g | A E e A e
Foie gras entier ruffé* 5% (sur demande, Chg - h180 il Prciaz b e s
- Foie gras entier 1ruffe 5% (quantité tres limitée)......| 6 | 300g | 51€ | o]
: Confn 1 cuisse - 1 aile - 1T magret ...t j B e T e SR B! PR A
Bl U Ra e Pl st O A0 AYE P
SShmagrels s e RS0 Pl e st e
3 Smanchons:c s mai il el 31500 g [ e b
' ',Rllleﬁes PUECONOId:. ..o st Seaa i i 1809 | N e e
| magret sec "Jambon de canard” ...t | B 0 B e S e e
| Terrine pur canard au foie g gras (45 % de foie grus) ....... R D R o SO | e
Pité pUr canard QUK OlIVeS.....enerecnrninrin 27 A [0 L] o
- Paté pur canard aux o||ves.../....L.....;;...;.f}.; ........... R 4 111 O TSI R (RS
Piité pur canard qu pmvre vert (33 % foie grus)..........,. [ I by o € e et
- Pété pur canard au poivre vert (33 % foie gras)............ AR T e b
Cou de canard fardi, gulumme (40 % de foie gras)......| 5 [ '300g | 12€ | ...
Médaillon truffé 1,5% pur canard au foie gres (50%) b -5 850 gY | ke kL
Terrine de chevreu:l QUK DDISEHES it | 0 350 g hR9 g ] e
Terrine de sungher au foie grosc...z i i ot | 0 67 :’i’f3509§, By E S e
Terrine de ligvre aux plsiuches 1orref|ees.........;Q..'L;,._.',...;' S T 1L et € MBS it
GrOtONS PUECOROED ..t it p o A B0 oS i
Gesiers de canard confns..._...;...._‘..'..,...\....z;....';.’.'.'..;.«."..;........: S PR T G e
Grmsse de canurd ................ SRS en el B Rl T LTSN Bt e
~ »» Les foies gras sonf 1ruffes avec de la truffe tuber melunosporum '
- qualité exira, cavée par un producteur, en lot-ef- -garonne. Sous totql
~ = Les canards sont élevés sur | ‘exploitation ef gavés par nos soins au mais en grain. :




B Repert s

ks Ies agneuux nmsseni sur notre exploniunon ety sont eleves pur nos soms

Ao Getds aintids o s s i 00 T e
| Givet de cunurd....j../,.;.‘..' ..... ol e e LS a1 1 1 DA el e L
| Filets de canard @ l'orange................... e PR A0 g s I3 e i i O
<5k Filets de canard 6.'orange.....c i Bl o 6T L1000 g R o L
| Curry de cunurd..............; ................ it e o400 I 3 E i Sl L e
| Curry de canard........... s e B 000, g | e e P
| Chili "con canard”............ SRR A 13e b e sl
Ll feon eord™ S it L 000 g e
| Daube de canard aux pruneuux.....;;;L\;f,.,;2.~.\;;..;?..';."..'.,‘.".v.‘.'..,.; e R B RE S Bl B
«_'ifAif‘Duubedecunurduux DRUNOOUK oot e L 50 11000 g 2] 22V € | i Lo
| Tajine de canard nux amundes....‘.;.y.‘k.j.’,.‘.,.‘;'./.i.f.;.‘,f.;.,\.;.'..;ﬁ;.;. i 0GZ13E | i
| Toiine de canard aux amandes.........o.oiiccciie | 56 1 1000g | 21€ | |
~ | Canard d ln Pékinoise ...;.,.,}.;'.;.'..f:’...,."..:i5;.;L/.J.‘..iv;:t;.;..‘,..’;g..'..;'.‘ ..... B B R B 1 W R B R M O
‘\(unurdulu Pékinoise ...... j.L....L.l‘.;Q,...;;.f.:,f;.,.;.;.,..' ............. O HE1000 g b T L s
o ';Mugretde cunurdulArIesuenne.........;..L....,..."....‘; ........ A3 oA AR s
| Magret de tunurdulArIeSIenne...;.7.‘;..'..'....:’...» ........ i i O 1000 g L RPN s
| Canard busquu|se........;..J‘.../..,.»,.;.”'...,.,...k.f.'....(.,:..’.—.r ....... M R R R e SR A
| Contrd blsquaise..c i v e b S 0 g e e L L s
| Tajine daiguillettes de canard aux ubncots et au miel... Ceyc b b aze ot it
| Tajine dciguillettes de canard aux ubncots etaumiel..[ .67 1 1000g | 21 € | i |
i j(unurd a lo medlevule (aux flgues seches ef aux naveis gluces) 23| 400g | 13€ e b
i Canard 6 a o medlevule (aux figues siches et aux navefs gluces) 56 110000 o - Q1€
| Canord au pot (pol -au- feu de cunurd)......;.;...*.;‘.,;..,..,;}\i; oyl a0 3 e s il s
| Canard au pot (pot-au- feu de conard): s LA s S 1000 g | ST b s
| Axoa de canard ou plmentd Espeleﬂe....;...;...'.;f;'.,.;;.“.’k._,.j..7 S0 2 T Iy [ T R b RS e ok
| Axou de canard au plmentd Espeleﬂe....‘....;."..'...;.;..4;;;;..'5~ AT 000 g R e R
- ‘ ' (unurd dla (utulune (oux pois chiches, chorizo et tomnies conites) 23 650g | 14 € PRt B Lo
i ,f(unurd i la (atulune (aux pois chlches chonzo e fomates conﬁes) = 67 1 1000g {;2] €. | e b St
‘«,;'Gurbure QOSEOMNG L. i bt 293 | 800G A E T
| Cailles confifes fourrées au foie gros ... | 2| 500g-[ 16€ | o |
~ | Cailles confites fourrées au foie gras SEAR SRR e TR B IR B Fo i (e
"o Lopalombes e salinis 20 s e st S 2 L R0g 6 [ B
| Palombes en su|m|s...;'?.";;,..;‘..f.,;;,.;..;.,,.,;;'..‘.‘..'..,'..;...‘;....;..';‘....' A5 L1000g | e ] e
’Couscousulugneuu SR Db o] [ 1000g S) Rop MR
\;”~5,'v\,Couscousu|ugneuu S ‘lSOOg i Bl R

 Soustotal: |




Report

«“Condiments et accompagnements | o P ,‘,’::S ¢~‘,PR'TXT%NIT B TTOTT? N
o Konfiture dloignons.i.. i S s m A 80 5€ PR T e i
| Chutney d lo mangue...........ovvvvvvrerrrre Rras St B Rt g | TR el 0 bl pe sl A0
o] Chitneyad Fananas s o Gt it an ol = 802 o 6 € i e i il
| Chutney d la figue ...........ooeo. SRR el B S AL B A o i e B T
| Tapenade........occccceivvrnss s SRSk fh e D0 el ] ey o DS RPN i) [P s
‘Amundesulunchomde ..... e G B I e | ) ke e s e Ry
= bePiparide. S G bl i e e 1 380 G e e D s
oo Piperade i S S e e 700g | H £ ox PO JRoni O Beled
| Consommé de canard & I'ancienne ... | 2-3 | 6509 | 7€ | |
- | Chitaignes au confltdongnons....,;*;g.‘.,;;.;r.f.’..;’, ..... Srgae el l 3509: SR e R el
| Chétaignes au confltdo:gnons..;..;..'ﬁ;.;';'.;.'.;..V'.;., ....... il 3421700 12€ R i G IR ;
| Sauce bolognaise pur anard............ M O] LA 2 O8O TN e e e R
| Sauce bolognaise pur cunurd............;.:/._....;.'.;.'.’...;.-...‘..;;;..t. 0 Eer B L e BT E S Sl e il D L en i
~ | Bouillon'de couscous (Murguu) .............. fronarnid e B B e 1 R R ] R e RO
.Confltures Lo v ot el e e s
L Confiture de flgues ............................................. sy BORl AR . 1 R o et [ el
| Confiture d'oranges ameres ..................... s b o M0 e s T S
2L Confittre de GirONS .ivieeiviee i siiersentionssinss | PO W a1 e & SE A b R S | ki
| Confiture de framboises..............cc..c.... T e 400 g A el s il
| Confiture de QrIOHES .5l oy e e 60 |00 g | el i e
e Confituresde mires....o.. o S s 00 g LA e s
1 Confiture de myrdilles .. fl s ia el b LA S AE Y s s
- Confiture de COsSiS' . it st it o tens o R o o LG B e Bt i R
| Confiture de chAtaIgnes......c..cotcvsursitsmsiniersnrns 6 00:g:. [ ia€al s nir i ;
| Confiture de patates douces PR e v BB M O 1113 s e = ) DS e Eppi s B
| Miel* toutes fleurs de fort ..ot (0 § 2509,'5"‘1; del v anaae sk /
A Hles nbellles bunnemduns lo fore’r de notre exp!onmhon “ fuches) ’ : racEy L e
| Canard entier cmsme i valeur )A/:e 104€ shpEaa
A Colrs comprenant : - : 4 :
| o1 foie gras (300 g) - 2 bocaux de conflt (l cwisse, ] mle 1 mugret)
| o1 coufarci - 1 civet (400 g) - 1 rillettes - 1 paté aux ohves (90 g) Y
| e T'piité au poivre vert (90 g) - lgruﬁons 1graisse. - : Rl
,Pour offnrlassorhment ‘anard entier cisiné" vahseﬂe carfon gluce supplement S Ly on i e

eal | i Re Iemem (. Iu commande
: ,'Pour,toutuutre assortiment de S0

W votre choix, nous pouvons: _ Purtlclpuﬂon uuxfrmsdexpedmon

| vous proposer des coffrets, en | - Commande jusqu'a75 € = 12 e i
i fet‘/urfo-n goce. - Commande de 76 3450 € = 17.€ TOTA'. T T C ‘
L - Franco de pori au-deld de 450 € -

R A lu hvrmson 1IOUS VOUS recommundons de vérifier I'état des colls en presence du ||vreur ,
En cas d avarie, emeﬂre des réserves par écrit sur le bon de Iwrmson e’r conflrmer sous 48 heures uupres du trunsporteur

<

TVA 5; 5% |nc|use j :



s Conserls de degustaﬂon S
Le fore gras dali eIre servi chambre (enfre ] 5 et 18 °) accompagne de pam de campagne grllle ef d un vin rouge | J

~genereux ou de pain brioché. et d un vin blanc moelleux.

1 Les confrfs seront rechauffes av bain-n -marie ( oujours apres avoir perce Ia capsule reposez celle -¢i sur Ie bocal pour
éviter les pra/ecﬂons) puis au four. Dés que lo peau st bien dorée, e confit est prét d étre servi, accompagné de
cepes de  petits pals de pammes de ferre sautées d la graisse. Il est egalemem‘ savoureux en paplllofes sur la bralse

‘feu:lletee It peut aussi mijofer dans une banne soupe aux hancofs et aux choux..

: L 'onctuosité des grattons rechauffes meles aux pommes de terre en robe des champs i une ameleﬁe i} une',‘, i
: fnsee alllee en fan‘ un plat. dellaeux M e

Bl les rrllettes son plus parfumees quand elles ne sonf pas irop froides Elles sont appreaees servies avec du paln‘ oo
gnlle froﬁe d'ail. ' o ; |

Le gésier confrt émincé, sera servi Ilede sur une salade alllee assaisonnée de la graisse des gésiers ef de wnalgre :

1 : chaud

; Les plafs cuisinés, seranr iaulours plus savaureux rechauffes av bam -marie et servis avec des pommes de Ierre. e
| vapeur, du riz pllaf des paIes fraiches. .. S

Pour e accompagner le tajine de canard aux amandes of le ta[rne d’argurlletfes aux abrrcofs le couscous |-
ol yraln moyen) est pan‘lculleremeni recommande , .

Le canard d la medrevale était autrefals accompagne de peﬂt ble Essayez c est onglnal et dehaeux

f; Le consommé de canard a l ancienne est un houillon parﬂcullerement SAVOUTEUX. Yous pouvez l'a accampagner
| de vermlcelles (cuits d Feau, d part, pour ne pas dénaturer le bouillon). Si vous le faites réduire d petit feu et refroi-
| dir vous obnendrez une gelee nafurelle trés dellcate qur enrobera des ceufs pochés, de lo wande fralde de I

volallle gk 5 - \ %

‘I.es carlles confries fourrees au fore gras peuveni aussi efre rechauffees d ['étouffée, dans un plai de len- e
‘;ﬂlles blondes de Salnf Flaur cela exalfe parﬂculleremenf leur saveur, ( conseil d une cliente amie normande 1).

1 les pommes de terre sauiees accampagneni ires agreablement Ie canard basquarse et I"Axoa de canard

"'Les Chufney, condlmenfs argre-doux se degusrent frord ou chaud en accompagnement de wande froide, de 2
[lglbler d'on aurry, comme. lor confiture d' oignors. . 0

Wi Les chatargnes av confri d rgnons accompagneni avec bonheur Ia valallle le glbler ef Ies wanu’es roﬂes

NI Imprimerie - 47520 LE PASSAGE - Tél. 05 53 96 20 82

| lecou fardi se serf comme enirée fro:de en Iranche sur des feuilles de salade. Chaud en croufe dans une pate ) B



